
 

 

 MENU JORNADAS ANDALUZAS 

“CAMPAÑA DE PRODUCTOS MEDITERRÁNEOS EN RESTAURANTES” 

-TOMATE RAF- 

 (solo almuerzos)     Del 27 de Noviembre al 02 de Diciembre 2007 

PARA HACER BOCA: 

-        TORTILLITAS DE CHANQUETE Y ALGAS CON SALSA DE TOMATE RAF. 

-          TIMBAL DE ENSALADA CON VENTRESCA A LA PARRILLA,  ANCHOAS Y TOMATE RAF. 

EL RAF EN LOS GUISOS ALMERIENSES: 

- DEGUSTACIÓN DE GURULLOS CON CONEJO Y AJO COLORAO CON RAYA. 
 

UN  PESCADO DE NUESTRAS PLAYAS: 

- LOMO DE RAPE HORNEADO AL AROMA DE JEREZ SOBRE CREMA DE TOMATE RAF Y QUISQUILLAS. 
Y UN POCO DE CARNE COMO: 

- CARRILLADA DE IBERICO EN CUAJADERA CON GELATINA DE RAF. 
PARA TERMINAR: 

- TIMBAL DE TARTA BORRACHA Y  HELADO DE CONFITURA DE TOMATE RAF DE ALMERÍA. 
 

                                                                                        CHEF:  ANTONIO CARMONA 


